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MicroDried.
—  Fruits & Vegetables

Powders « Fragments « Whole

Frutas o verduras derivadas de un proceso patentado de secado
MicroDried®, el cual hace uso de energia radiante en un entorno al vacio
para secar el producto sin ningdn tipo de aditivos, obteniendo como
resultado trozos naturales de frutas o verduras que conservan gran parte de
su tamafo original e incluso mds grande y de mejor aspecto.

Industria en la Caracteristicas
que aplica

v Las frutas o verduras MicroDried®

poseen la naturalidad, los colores
y sabores originales por dentro y

@ por fuera.
| v El tomate es una buena fuente de

vitamina C y K, potasio, folato,
fiora dietética y licopeno.

Postres y Chocolateria Panaderia 'y
helados galleteria

v Su consumo aporta beneficios a la

*# @ salud relacionados con la piel,
. \ é prevencion del cdancer vy
N enfermedades cardiacas.

Snacks Cereales para Alimentos secos v
desayuno procesados

Disponible en mitades, polvo y
fragmentos.

s v Bajo en calorias y actividad de
= agua. No aportan grasa saturada
— ni colesterol.
Lacteos Barras Sopas v Libre de gluten, alérgenos y GMO.
Certificaciones
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Nutrition Link S.A.S es representante exclusivo de Milne Microdried®

Para ver el Disclaimer legal clic aqui
www.nutrilink.com.co




