
Variedad de nueces, semillas y granos secos convertidos en praline a 
través de un proceso de caramelización por el cual se logra un glaseado o 
confitado a partir del uso de azúcar, miel, especias, entre otros. 

Este ingrediente funciona como 
topping en productos de 
chocolatería, confitería y algunas 
aplicaciones de pastelería, 
panadería y snacks.

Algunos de sus sabores son:

Praline Pecans

Praline Sunflower Seeds

Praline Graham Crackers

Praline Corn Flakes

Yogurt coated Praline Quinoa, 
entre otros.
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